Amerikaner

50g Margarine - riihren

50g Zucker

% P. Vanillezucker - dazugeben und verriihren

1Ei
150g Mehl
% P. Backpulver

2 Essloffel Milch = verrihren, bis man keine Klimpchen mehr hat

Backpapier auf ein Ofenblech legen und kleine Teighdufchen draufsetzen.
Backofen auf 175 Grad vorheizen. 15 Minuten bei 175 Grad backen lassen.

Abkiihlen lassen und mit Zuckerguss bestreichen.

Zuckerguss: 125g Puderzucker, 1 Essloffel Wasser, 2 Essloffel Zitronensaft

»Die habe ich selbst in der Grundschule backen gelernt. Super einfach und
total lecker!”

Frau Moller, Klassenlehrerin



